



上海市市场监督管理局文件


沪市监规范〔2022〕12号


上海市市场监督管理局关于发布《上海市
焙炒咖啡开放式生产许可审查细则》的通知

[bookmark: _GoBack]各区市场监管局，临港新片区市场监管局，市局行政服务中心：
《上海市焙炒咖啡开放式生产许可审查细则》已经2022年6月29日市局局长办公会审议通过，现予发布，自2022年8月18日起施行，请遵照执行。
特此通知。



上海市市场监督管理局
2022年7月14日
（此件公开发布）
上海市焙炒咖啡开放式生产许可审查细则

第一章　总　则
第一条　本细则适用于焙炒咖啡开放式生产许可条件审查。
细则中所称的焙炒咖啡是指以咖啡豆为原料，经清理、调配或不调配、焙炒、冷却、包装等工艺制成的食品。
开放式生产是指不通过设置墙壁或独立房间进行隔离，可向消费者展示焙炒咖啡生产设施设备、生产过程，同时生产区域与非生产区域之间设置连续的透明防护设施，防止非食品加工人员进入生产区域的加工方式。
第二条　焙炒咖啡开放式生产的申证类别为可可及焙烤咖啡产品，其类别名称为：焙炒咖啡，类别编号为2002。焙炒咖啡开放式生产许可食品类别、类别名称、品种明细、定义、备注见附件1。
第三条　本类产品允许分装。
第四条　本细则中引用的文件、标准通过引用成为本细则的内容。凡是引用文件、标准，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本细则。

第二章　生产场所
第五条　生产区域选址、顶棚、墙壁、地面、检验室设置应符合《食品生产许可审查通则》生产场所相关规定。
第六条　生产区域面积和空间应与产品品种、数量相适应，生产区域与非生产区域应设置高度不低于1.05米连续的透明防护设施进行分隔，有效防止非食品加工人员进入生产区域。
第七条　原辅料、成品等物料应当依据性质的不同分设库房或分区存放。清洁剂、消毒剂、杀虫剂、润滑剂、燃料等物料应当专柜放置。库房内或分区存放的物料应当与墙壁、地面保持适当距离，并明确标识，防止交叉污染。

第三章　设备设施
第八条　供排水、清洁消毒、废弃物存放、照明、检验设施应符合《食品生产许可审查通则》中设备设施的相关规定。
用于监测、控制、记录的设备，如压力表、温度计、记录仪等，应定期校准、维护。
第九条　配备与生产的产品品种、数量相适应的生产设备，包括磁力筛选、焙烤、冷却、除石机（可选）、产品管道输送、包装、X光质量检测仪等设备。使用充氮包装的，应配备氮气发生器或其他充氮设备。
生产设备性能、精度、材质应符合《食品生产许可审查通则》中生产设备的相关规定。
第十条　生咖啡豆投料口与地面距离应不少于45厘米，配有专用遮罩。焙炒咖啡豆冷却盘上方应有防护装置，防止异物进入。
第十一条　生产区域入口处应设置更衣区，并配备更衣和换鞋（穿戴鞋套）设施或鞋靴消毒设施，工作服应与个人服装及其他物品分开放置。生产区域入口处应设置与生产加工人员数量相匹配的非手动式洗手、干手和消毒设施。
第十二条　生产区域配备初效、中效空气净化系统设施设备，并自动监控。
第十三条　生产区域安装可以监控生产全过程的视频监控设施设备。
第十四条　应根据生产的需要，配备适宜的用于监测温度、湿度和控制室温和湿度的设施。

第四章　设备布局与工艺流程
第十五条　符合《食品生产许可审查通则》中设备布局与工艺流程的相关规定。
第十六条　生产设备与生产工艺相符，若采用不同于附件2所列的生产工艺，应具备与生产工艺相适应的生产设备。
第十七条　通过危害分析方法明确影响产品质量的关键工序或关键点，实施质量控制，关键工序或关键点可设为烘焙、冷却等，对其形成的信息建立电子信息记录系统。

第五章　人员管理
第十八条　符合《食品生产许可审查通则》中人员管理的相关规定。
第十九条　应对本单位的从业人员进行上岗前和在岗期间的食品安全知识培训，并建立培训档案。应对食品安全管理人员、关键环节操作人员及其他相关从业人员进行考核。考核不合格的，不得上岗。

第六章　管理制度
第二十条　符合《食品生产许可审查通则》中管理制度的相关规定。
第二十一条　参考《食品安全国家标准食品生产通用卫生规范》（GB14881）附录A，制定与产品相适应的环境及过程微生物监控程序。
第二十二条　制定生产区域防护管理和巡视记录制度，禁止非食品加工人员进入生产区域，特殊情况下进入时应遵守和食品加工人员同样的卫生要求。
第二十三条　建立原料控制制度，生咖啡豆原料应当经过预先清理。
第二十四条　制定虫害控制程序管理制度，防止虫害侵入。
第二十五条　建立电子信息追溯系统，实现从生咖啡豆到成品咖啡批次的信息追溯。
第二十六条　建立与所生产食品相适应的危害分析和关键控制点等食品安全管理体系，定期对其运行情况进行自查，保证有效运行，并形成自查报告。
第二十七条　建立供应商食品安全检查评价制度，明确风险收集要求，制定供应商食品安全检查评价规范和检查评价结果处置规定。

第七章　检　验
第二十八条　按照企业所申报焙炒咖啡的申证类别名称，提供试制食品的有资质第三方检验合格报告，检验项目应包含《食品安全国家标准食品中污染物限量》（GB2762）、《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763）中规定的咖啡豆检测项目以及企业标准规定的全部项目。
第二十九条　出厂检验和型式检验项目执行《焙炒咖啡生产许可证审查细则》的相关规定。
企业可以使用快速检测方法及设备进行产品检验，但应保证检测结果准确。使用的快速检测方法及设备做出厂检验时，应定期与国家标准规定的检验方法进行对比或者验证。快速检测结果不合格时，应使用食品安全国家标准规定的检验方法进行确认。

第八章　附　则
第三十条　本细则未提及的、与焙炒咖啡开放式生产工艺相关的其他要求应按照《焙炒咖啡生产许可证审查细则》执行。
第三十一条　本细则自2022年8月18日起施行，有效期至2027年8月17日。原上海市食品药品监督管理局发布的《上海市焙炒咖啡开放式生产许可审查细则》（沪食药监规〔2017〕7号）同时废止。

附件：1．焙炒咖啡开放式生产许可食品类别目录表
2．焙炒咖啡开放式生产基本工艺和设备



附件1

焙炒咖啡开放式生产许可食品类别目录表

	食品类别
	类别名称
	品种明细
	定义
	备注

	可可及焙烤咖啡产品
	焙炒咖啡
	焙炒咖啡豆
	生咖啡豆经焙炒所得的产品
	开放式生产





附件2

焙炒咖啡开放式生产基本工艺和设备

	序号
	基本生产工艺
	生产设备
	生产设备要求

	1
	清理
	磁力筛选等原料清理设备
	

	2
	调配
	调配系统
	自动调配

	3
	焙烤
	咖啡烘焙机
	带自动温度记录仪

	4
	冷却
	咖啡冷却盘
	冷却盘上方应设有防护板，防护板最低点设置应不高于生产区域与非生产区域间的透明防护设施高度，防护板面积应大于冷却盘，防止异物进入

	5
	除石
	除石机（可选）
	[bookmark: OLE_LINK8][bookmark: OLE_LINK7][bookmark: OLE_LINK5]可去除密度大于0.8g/ml的异物

	6
	包装
	自动咖啡包装机
	包装设备应带有自动质量计量和校正系统

	7
	成品异物检测
	金属探测仪、X-光质量检测仪等异物检测设备
	自动控制，能检测出球径≥2mm金属、玻璃等异物
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上海市市场监督管理局办公室               2022年7月15日印发  


